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6/6 Chemie ve sluzbach ¢lovéka

Detergenty
e pifpravky s obdobnym Géinkem jako maji mydla
e soucasti mycich a pracich prostiedku
o latky, které snizuji povrchové napéti vody
e mezi molekulami vody jsou sily, které ptisobi jeji povrchové napéti, proto voda nenf t¢innym
mycim prostfedkem (molekuly vody se spojuji mezi sebou a ne s necistotou)
e povrchové napéti vody snizuji mydla (voda se dostane k nedistoté, §pina se zachyti v mydle,
méchanim se pak rozpusténa Spina odstrani)
e detergenty v odpadnich vodach poskozuji Zivotni prostiedi (na povrchu vody vytvofi nepropustnou
vrstvu, ktera zabranuje vyméné vzduchu, drobni zivo¢ichové se dusi, plankton hnije)

Pesticidy
e biologicky aktivni chemické prostiedky pouzivané proti rtiznym skiidcim — hmyzu, pleveltim,
parazitickym houbam, skodlivym hlodavctim...
e vyuzivaji se v zemédélstvi, v doméacnostech, ve zdravotnictvi...
e na Skudce ptsobi dotykem, pozienim, vdechnutim téinné latky
e insekticidy — hubi hmyz (Biolit, Raid, Catch...)
e herbicidy — hubi plevel
e fungicidy — hubi houby a parazitické plisné
e rodenticidy — hubi hlodavce
e maji negativni disledky na ¢lovéka i na zivotni prostfedi
e hromadi se, pusobi na dédi¢nost bunék, zamoruji pudy, vodni toky, zplisobuji otravy ptaki,
zvére...
e jde o0 ,jedy”, proto je nutné omezit jejich pouzivani na nutné pripady

Aditiva

e pridatné latky

e zlepSuji vzhled, chut a trvanlivost potravin

e antioxidanty — zabranuji oxidaci, prodluzuji trvanlivost tukt a olejt

barviva — davaji barvu potravinam nebo ji obnovovuji
emulgatory — udrzuji eemulze (v margarinech, mrazenych krémech...)
konzevanty — prodluzuji trvanlivost potravin
modifikované skroby — puispobi jako zahustovadla
nahradni sladidla — snizuji mnozstvi cukru nebo ho nahrazuji

Konzervanty
o latky, které prodluzuji trvanlivost potravin
e potraviny chrani pred znehodnocenim ¢innosti mikroorganismii
e Kklasifikace podle u¢inku, ptivodu, struktury
e kyselina benzoové, sorbova, mravenci, octova, citronova...
e chlorid sodny, benzoan sodny...
e oxid sificity, sificitany...

Ukol
1) Jaky vyznam pro konzervaci ma oxid sifi¢ity, kde se vyuziva?
2) Jakymi zpisoby a jakymi prostfedky se prodluzuje Zivotnost potravin v doméacnosti?
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