EU — chemie — 1. ro¢nik Ing. Ludmila Horka

Opakovani 4. celku (4/1 az 4/4)

Co je naplni biochemie, jaké prvky a jaké slou¢eniny tvori téla organisma?

Jaky vyznam maji sacharidy, jaké vlastnosti maji mono a oligo sacharidy?

Co vite o a) glukoze, b) fruktoze (jiné pojmenovani, vyskyt, vlastnosti)?

Co vite o a) maltoze, b) laktoze, c) sacharoze (jiné pojmenovani, vyskyt, vlastnosti)?
Vyjmenujte vyznamné polysacharidy a napiSte jejich obecné vyuziti.

Jaké vlastnosti a vyuziti ma a) skrob, b) dextriny, kde najdeme agar-agar a kde pektiny?
Co vite o a) glykogenu, b) inulinu, ¢) chitinu (vyskyt, vyznam)?

Co vite o celuloze (vyskyt, vlastnosti, jak se vyrabi a dale zpracovava)?

Napiste bodové postup vyroby cukru z fepy (dovoz fepy-uloZeni-prani-fizky-vyluhovani cukerné
stavy-cefeni a saturace-filtrace-¢isténi-zahustovani-odstredéni-¢isténi-rafinace).

Napiste v 5 hlavnich bodech postup vyroby skrobu z brambor.

Napiste pfesnou definici tukd, jmenujte 3 kyseliny, které tvori hlavni podil tuki.

Jaka je hlavni charakteristika a) rostlinnych tuki, b) Zivo¢isnych tuka?

Jaky vyznam maji tuky?

Co je to zluknuti tukt a co ztuzovani?

Jaké je charakteristika voski, jaké vyznamné vosky znate?

Popiste v hlavnich bodech postup pfi ziskidvani rostlinnych tuki a olejt, co to jsou pokrutiny, kde
se vyuzivaji?

Co to jsou margariny, jaké duhy margarimt znate?

Jak se vyrabi maslo a jak sadlo?

Jak se klasicky vyrabi mydlo, jaky vyznam mydla maji?



